
Salade de pois chiches BIO à la
marocaine

 

Omele�e BIO du chef  
Haricots verts persillés
Edam

Emincé de volaille Label Rouge sauce
fores�ère
Caro�es fraiches persillées  
Vache qui rit BIO
Beignet aux pommes

Emincé de porc aux herbes 
Farfalles 
Petit suisse aromatisé 
Fruit BIO de saison 

Sauté de boeuf bourguignon
Boulghour BIO  
Brie
Compote de pommes coings

Chou Blanc Mayonnaise
Blanque�e de poisson  
Pommes vapeur
Gâteau au chocolat du chef

Taboulé
Cordon bleu
Poêlée de caro�es et champignons à la
crème
Emmental BIO

Sauce bolognaise 
Pates Farfalle et Râpé 
Bûchette mélangée 
Compote de pommes BIO 

Saucisse de Lozère *
Purée de pommes de terre
Yaourt nature sucré
Fruit BIO de saison

Caro�es râpées BIO au citron  
Chili végétarien
Riz camarguais BIO   
Gâteau au yaourt du chef

Salade de saison
Lasagnes au saumon épinards
Flan vanille nappé caramel
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SCO V-lès-maguelone Classique - Déjeuner

Du 17 févr. au 23 févr. Du 24 févr. au 02 mars
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
  



Salade de pois chiches BIO à la
marocaine

 

Omele�e BIO du chef  
Haricots verts persillés
Edam

Quenelle sauce fores�ère 
Caro�es fraiches persillées 
Vache qui rit  BIO 
Beignet aux pommes 

 

Lentilles à la tomates  
 Farfalles 
Petit suisse aromatisé 
Fruit BIO de saison 

Pois chiches sauce curry 
Boulghour BIO 
Brie 
Compote de pommes coings 

 

Chou Blanc Mayonnaise 
Blanque�e de haricots blancs 
Pommes vapeur 
Gâteau au chocolat du chef 

 

Taboulé 
Nuggets végétal 
Poêlée de caro�es et champignons à la 
crème 
Emmental BIO 

Mélange mexicaine végétarien 
Pates Farfalle et Râpé 
Bûchette mélangée 
Compote de pommes BIO 

Aiguillettes panée de blé et emmental 
Purée de pommes de terre 
Yaourt nature sucré 
Fruit BIO de saison 

Caro�es râpées BIO au citron  
Chili végétarien
Riz camarguais BIO   
Gâteau au yaourt du chef

Salade de saison 
Lasagnes de légumes du chef
Flan vanille nappé caramel 
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BEZIERS_DIET
Zone de texte
Menu Végétarien 
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