
Salade de pâtes
Colombo de porc
Courge�es persillées
Fruits BIO de saison

Salade verte BIO
Cheesburger
Pommes noise�e et ketchup
Donuts

Filet de lieu sauce aurore
Pâtes BIO
Velouté fruits mixé
Fruit de saison

Chili végétarien
Riz camarguais BIO
Tartare nature
Compote pomme framboise

Gaspacho maison
Sauté de volaille aux 4 épice
Pommes de terre persillées
Carré frais BIO

Caro�es râpées vinaigre�e
Curry de porc **
Semoule BIO
Pe�t suisse sucré

Concombres sauce bulgare
Sauté de boeuf RAV aux olives
Courge�es au cumin
Beignet aux pommes

Taboulé BIO du chef
Calamars à la romaine et citron
Ratatouille du chef
Fruits BIO de saison

Tomate Croc'sel
Pavé fromager
Purée de pommes de terre
Vache qui rit BIO

Concombre en salade
Chipolatas *
Pâtes BIO
Compote de pommes

Be�eraves en salade
Filet de colin sauce provençale
Gra�n d'aubergines fraiche et pommes
de terre
Fruits BIO de saison

Salade verte BIO
Rô� de Porc Froid
Salade de pâtes
Gâteau du chef aux pommes

Filet de colin sauce crème
Pâtes BIO
Pe�t Moulé Nature
Compote pomme abricot

Salade de haricots verts
Jambon blanc
Taboulé
Fruits BIO de saison

Céleri sauce cocktail
Boule�es de boeuf sauce tomate
Pommes de terre persillées
Fruits BIO de saison

Caro�es râpées BIO au citron
Sauté de boeuf aux oignons (local)
Riz camarguais
Clafou�s du chef aux cerises

Salade verte BIO
Parmen�er de légumes
Crème à la vanille
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SCO V-lès-maguelone Classique - Déjeuner

Du 26 mai au 01 juin Du 02 juin au 08 juin Du 09 juin au 15 juin Du 16 juin au 22 juin
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
  



Salade de pâtes
Colombo de volaille
Courge�es persillées
Fruits BIO de saison

Salade verte BIO
Cheesburger
Pommes noise�e et ketchup
Donuts

Filet de lieu sauce aurore
Pâtes BIO
Velouté fruits mixé
Fruit de saison

Chili végétarien
Riz camarguais BIO
Tartare nature
Compote pomme framboise

Gaspacho maison
Sauté de volaille aux 4 épice
Pommes de terre persillées
Carré frais BIO

Caro�es râpées vinaigre�e
Curry de volaille à l'indienne
Semoule BIO
Pe�t suisse sucré

Concombres sauce bulgare
Sauté de boeuf RAV aux olives
Courge�es au cumin
Beignet aux pommes

Taboulé BIO du chef
Calamars à la romaine et citron
Ratatouille du chef
Fruits BIO de saison

Tomate Croc'sel
Pavé fromager
Purée de pommes de terre
Vache qui rit BIO

Concombre en salade
Saucisse de volaille
Pâtes BIO
Compote de pommes

Be�eraves en salade
Filet de colin sauce provençale
Gra�n d'aubergines fraiche et pommes
de terre
Fruits BIO de saison

Salade verte BIO
Rô� de volaille froid
Salade de pâtes
Gâteau du chef aux pommes

Filet de colin sauce crème
Pâtes BIO
Pe�t Moulé Nature
Compote pomme abricot

Salade de haricots verts
Jambon de volaille
Taboulé
Fruits BIO de saison

Céleri sauce cocktail
Boule�es de boeuf sauce tomate
Pommes de terre persillées
Fruits BIO de saison

Caro�es râpées BIO au citron
Sauté de boeuf aux oignons (local)
Riz camarguais
Clafou�s du chef aux cerises

Salade verte BIO
Parmen�er de légumes
Crème à la vanille
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SCO V-lès-maguelone s/PORC - Déjeuner

Du 26 mai au 01 juin Du 02 juin au 08 juin Du 09 juin au 15 juin Du 16 juin au 22 juin

LU
N

D
I

M
A

R
D

I
M

E
R

C
R

E
D

I
JE

U
D

I
V

E
N

D
R

E
D

I

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
  



Salade de pâtes
Colombo de poisson
Courge�es persillées
Fruits BIO de saison

Salade verte BIO
Fishburger
Pommes noise�e et ketchup
Donuts

Filet de lieu sauce aurore
Pâtes BIO
Velouté fruits mixé
Fruit de saison

Chili végétarien
Riz camarguais BIO
Tartare nature
Compote pomme framboise

Gaspacho maison
Filet de colin sauce 4 épices
Pommes de terre persillées
Carré frais BIO

Caro�es râpées vinaigre�e
Filet de colin sauce curry
Semoule BIO
Pe�t suisse sucré

Concombres sauce bulgare
Poisson meunière
Courge�es au cumin
Beignet aux pommes

Taboulé BIO du chef
Calamars à la romaine et citron
Ratatouille du chef
Fruits BIO de saison

Tomate Croc'sel
Pavé fromager
Purée de pommes de terre
Vache qui rit BIO

Concombre en salade
Filet de lieu sauce oseille
Pâtes BIO
Compote de pommes

Be�eraves en salade
Filet de colin sauce provençale
Gra�n d'aubergines fraiche et pommes
de terre
Fruits BIO de saison

Salade verte BIO
Œuf dur mayonnaise
Salade de pâtes
Gâteau du chef aux pommes

Filet de colin sauce crème
Pâtes BIO
Pe�t Moulé Nature
Compote pomme abricot

Salade de haricots verts
Œuf dur mayonnaise
Taboulé
Fruits BIO de saison

Céleri sauce cocktail
Filet de colin sauce tomate
Pommes de terre persillées
Fruits BIO de saison

Caro�es râpées BIO au citron
Filet de lieu sauce citron
Riz camarguais
Clafou�s du chef aux cerises

Salade verte BIO
Parmen�er de légumes
Crème à la vanille
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SCO V-lès-maguelone S/VIANDE - Déjeuner

Du 26 mai au 01 juin Du 02 juin au 08 juin Du 09 juin au 15 juin Du 16 juin au 22 juin

LU
N

D
I

M
A

R
D

I
M

E
R

C
R

E
D

I
JE

U
D

I
V

E
N

D
R

E
D

I

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
  



Salade de pâtes 
Blanquette de haricots blancs  
Courge�es persillées 
Fruits BIO de saison 

Salade verte BIO 
Pavé fromager + pain sésame 
Pommes noise�e et ketchup 
Donuts 

Boulettes tomate mozzarella 
Pâtes BIO 
Velouté fruits mixé 
Fruit de saison 

Chili végétarien
Riz camarguais BIO
Tartare nature
Compote pomme framboise

Gaspacho maison 
Omelette 
Pommes de terre persillées 
Carré frais BIO 

Caro�es râpées vinaigre�e
Pois chiches sauce curry 
Semoule BIO 
Pe�t suisse sucré 

Concombres sauce bulgare 
Haricots rouges sauce tomate  
Courge�es au cumin 
Beignet aux pommes 

Taboulé BIO du chef 
Aiguillettes panée de blé et emmental 
Ratatouille du chef 
Fruits BIO de saison 

Tomate Croc'sel
Pavé fromager
Purée de pommes de terre
Vache qui rit BIO

Concombre en salade
Chakalaka végétal 
Pâtes BIO 
Compote de pommes 

Be�eraves en salade 
Omelette 
Gra�n d'aubergines fraiche et pommes 
de terre 
Fruits BIO de saison 

Salade verte BIO 
Oeuf dur mayonnaise 
Salade de pâtes 
Gâteau du chef aux pommes 

Boulettes de blé façon thaï 
Pâtes BIO 
Pe�t Moulé Nature 
Compote pomme abricot 

Salade de haricots verts
Oeuf dur mayonnaise 
Taboulé 
Fruits BIO de saison 

Céleri sauce cocktail 
Boule�es végétariennes 
Pommes de terre persillées 
Fruits BIO de saison 

Caro�es râpées BIO au citron 
Pois chiches au cumin 
Riz camarguais 
Clafou�s du chef aux cerises 

Salade verte BIO
Parmen�er de légumes
Crème à la vanille
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SCO V-lès-maguelone Végé - Déjeuner

Du 26 mai au 01 juin Du 02 juin au 08 juin Du 09 juin au 15 juin Du 16 juin au 22 juin
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
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